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Desserts & Degustieven

Warme deanken

Koffie

Koffie deca

Expresso

Expresso machiato

Expresso coretto
(brandy, grappa, sambucca)

Cappuccino

Irish coffee

Italian coffee

French coffee

Normandische coffee

Thee (diverse smaken)

Latte machiato
Grappa’s

Nardini

Bassano

Ruta

Riserva
Conte

chardonnay

Sfursat chardonnay
Banfi brunello
Santi chardonnay

Villa colonna amarone

Montezenalo Barolo

Nonino riserva/chardonnay/aquavita/amaro
Poli chardonnay/riserva/sarpa

Vignossa Barbera d’Asti

2.40
2.40
2.40
2.90
3.20

3.40
9.00
9.00
9.00
9.00
2.50
2.90
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10.00
10.00

10.00
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10.00
10.00
10.00
10.00
10.00
10.00
10.00
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Degustieven

Averna
Ramazotti
Whiskey
J&B
Johnie Walker Black Label
Cognac
Courvoisier
Remy Martin
Vechia Romania
Martel
Marsala
Baileys
Sambucca molinari
Originale di Sarronno
Calvados
Frangelico (hazelnotenlikeur)
Cointreau
Grand marnier
Limoncello
Madeira
Bual
Malmsey
Desserts
Dame blanche
Coupe bresilienne
Warm chocoladetaartje met ijs
Tartuffo nero

Zabaione originale con marsala (vanaf 2p)
Créme Brulée

Tiramisu

Kaasschoteltje

Supp. Slagroom

9

Plankstraat 2 - 3800 SINT-TRUIDEN
Tel. 011 68 66 80

www.sudetsol.be -

info@sudetsol.be

p.p.
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Aperiticven Voorderechten

Aperitief ‘Sud et Sol’ 7.00

@D U - ‘l_; Carpaccio van runds ‘Sud et Sol’ 16.00
Madeira 5.00 M fpl@m Tapas mix (vanaf 2P.) p.p. 12.00
Rosso antico 5.00 ®D @S@ Scampi diavola of lookroom 17.00
Aperol “on the rocks” 5.00 CP Brioche gevuld met Minestrone 9.00
Aperol Spritzer 8.00 9 Stg m @D U wildpastei en zijn confituur Calamari Fritti 8.00
Martini rosso/bianco 5.00 of Truffelsoepje met St.-Jacobsvrucht 12.00
giﬁg;ﬂ on the rocks” g.gg BOSChampignonensoepje Oesters Creuse (6 st.) 13.00
Campari orange/soda 8.00 Canneloni cervo (hert) met langoestinestaartjes

Sherry medium/dry 4.00 oo LK L @®d L d

gor’io wit d j’gg Ravioli cinghiale e suo proscuitto fWﬂd 2 keer anders I' l[, 9 9 EIJ 89 9 @S

orto roo . s s

nenzijnham) atgesmaakt met truffi

Pineau de charentes 4.00 (gevulde pasta met everzwij ! of uffel Salade sud et sol (zalm-scampi-reuzemosseltjes) 19.00
Prosecco 7.00 oo Salade scampi en spek met balsamico en extra vierge 19.00
Prosecco Rosé 7.00 Kaasschoteltje Snoekbaars'paddesmelen‘kreeftenespuma
Vodka orange 8.00 OF LU0
Passoa orange 8.00 Sorpresa del giorno Sorpresa dello chef
Baccardi cola (reserva, carta blanca) 8.00 of H@ @ ?d g@f @ Ght@D
g:esr?;gd orange ggg kaasschoteltje
Ricard 6.00 € 38,00 p.p. Ossobuco N 25.00
Gin tonic/Gini 8.00 @ 2,(3) ,(6)@ pp Scallopa milanese-pizzaiola 23.00
Picon au vin blanc 6.00 Steak “Rossini”-rode wijnsaus-truffel-ganzelever 27.00
E::: roval 1_6128 € 17.50 met aangepaste wijnen, waters of frisdrank en koffie
Chamgagne 10: 00 £ 17.50 met aangepaste wijnen, waters of frisdrank en koffie

Visgerechten
N Q)8 QLC" @h@L Visschotel ‘Sud et Sol’ 29.00

Scampi met porcini-paddestoelen en room 23.00
Snoekbaars-paddestoelen-espuma kreeft 22.00
Bitter rosso 4.00 3 % 6D” Festijn van kreeft-scampi-salsa verde (per 2 pers) p.p.27.00
Bitter Bianco 4.00 GM@D u XXL O
Crodino 4.00

Paste

Bocconchino dello chef

Prisdranken

000 Pasta mista (Lasagne - amatriciana - ravioli) 23.00
. _ 4 s s ano . . R . .
Cola/cola light 2.40 Carpaccio van hert rucola-parmigl Tagliatelle §carr;g)1 porcini _ 22.00
Fanta/sprite 2.40 of Eappellaca truffel met sint-jacobs en scampi 23.00
ic/Gini/Gini i i italiana-wildpastei-confituur asagna 15.00
Tonic/Gini/Gini Passion 2.60 Brioche italiana Y Spaghetti bolognese 15.00
Canada dry 2.60 eoe . .
lce Tea 2.60 ) . Spaghetti vongole-scampl-tomaat 23.00
Frai Triangolo funghi Penne Arrabbiata 14.00
ruitsap orange, ace 2.40 Linehuini G . . 22.00
Tonissteiner (gevulde pasta met paddestoelen) inghuini everzwijnham-porcini 3.
citroen/orange 2.90 X (Risotto’s op aanvraag)
Traaggegaarde parelhoen-truffel
boschampignons
°f ild i
WQ t@?g «gurf en Turf” van heilbot en fazant WI S ugg@gt}.@g
zalf van knolselder
Aqua panna 1/4L 2.40 eoo V@@Fg@f’@@hﬂ@D
1/2L 4.60 ciocolato e ciocolato Carpaccio hert-rucola-parmigiano 16.00
1L 8.70 of Brioche-wildpastei-cunfituur 14.00
San pellegrino 1/4L 2.40 .
petiee 1 /gL 4.20 kaasschoteltje
1L 8.70 e 4700 pp. Hoofdgerechten
Hertekoteletten-savooi-truffeljus 26.00
“Surf en Turf” van heilbot en fazant 24.00
(,B 6 zalf van knolselder
I@f @D £ 17.50 met aangepaste wijnen, waters of frisdrank en koffie
Cristal 2.40 9
Brugse witte 3.20 KID d@ﬁk 9 9 ‘/@t
Grimbergen >> Vanaf 5 pers. is er een keuzebeperking van 4 verschillende gerechten.<< ] ]
blond/dubbel 3.60 >> Gelieve menu’s eenzijdig te bestellen. << Kinderspaghetti o 8.00
Duvel 3.80 Balletjes in tomatensaus met frietjes 8.00
Bink blond/bruin 3.60 Kaas- of garnaalkroketjes 9.00
Wilderen Goud 3.50 Beste klant gelieve er rekening mee te houden dat de keuken niet altijd chronologisch werkt maar dikwijls Kindersteak-frietjes jus 14.00
Wilderen Kannunik 3.90

volgens de >>>bereidingstijden<<<
»We werken ook steeds met dagverse producten-indien iets niet vooradig is op voorhand onze excuses «
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