Aperitieven

Aperitief ‘Sud et Sol’

Madeira (Blandys)
Extra dry (sercial)
Dry (verdelho)
Medium (Bual)
Sweet (Malmsey)

Rosso antico

Aperol “on the rocks”

Aperol Spritzer

Martini rosso/bianco

Campari “on the rocks”

Gancia

Campari orange/soda

Sherry medium/dry

Porto wit Blanco de Murca
Reserva

Porto rood
Tawny
Ruby

Pineau de charentes

Prosecco

Prosecco Rosé
Vodka orange
Passoa orange
Baccardi cola (reserva, carta blanca)
Pisang orange
Pernod

Ricard

Gin tonic/Gini
Picon au vin blanc
Kirr

Kirr royal
Champagne

Non alcohol

Bitter rosso

Bitter Bianco

Crodino

Sugo di pera (perensap)
Sugo di pesca (perzikkensap)

Prisdranken

Cola/cola light
Fanta/sprite
Tonic/Gini/Gini Passion
Canada dry
Ice Tea
Fruitsap orange, ace
ToOnissteiner
citroen/orange

Waters
Aqua panna 1/4L

1/2L
1L

San pellegrino 1/4L
1/2L
1L

Bieren

Cristal
Brugse witte

Grimbergen
blond/dubbel

Duvel

6.00

5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
7.00
5.00
5.00
5.00
7.00
4.00

4.00
6.00

4.00
6.00
4.00
6.00
7.00
8.00
8.00
8.00
8.00
6.00
6.00
8.00
6.00
6.00

10.00
9.00

3.00
3.00
3.00
3.00
3.00

2.30
2.30
2.50
2.50
2.50
2.30

2.70

2.30
4.50
8.50

2.30
4.50
8.50

2.30
3.00

3.50
3.70

\

T — A f Menu Piemontese

Tagliatelle zeevruchten

Sepiapasta met scampi en schelpdieren OF
* % % rundscarpaccio met truffel
Tagliatelle met korenasperges * ¥ X
en kingkrab Scampibrochette met spaghetti aglio e oglio
* * % OF
Kaasschoteltje Parelhoensupréme met boschampignons
OF * * K
Tiramisu Kaasschoteltje
OF
Sorpresa dello Chef

27,00 pp

_/

€17.00 met aangepaste wijnen,

waters of frisdrank en koffie
avec vins assortis, eaux ou boissons fraiches et café L

€38,00 pp

J

€17.00 met aangepaste wijnen, waters of frisdrank en koffie
avec vins assortis, eaux ou boissons fraiches et café

~ |

Menu Garibaldi

Bocconchino dello chef
* ¥ K
Sciaciatta van scampi met Grano Padano
en extra vierge
OF
orenasperges en “Sevilla” olijven
¥ ¥ K
Sepiapasta met venusschelpen en krab
¥* K K
Baramundifilet met truffelboter en rucola
OF
Gevulde parelhoensupréme zacht gegaard
met rozemarijnhoning
* ¥ K
Sorpresa dello Chef
OF
Kaasschoteltje

Cappellacci met k

k 2700 p.p J

waters of frisdrank en koffie

€17.00 met aangepaste wijnen, A ¢
’ boissons fraiches et café

avec vins assortis, eaux ou

» Vanaf 5 pers. is er een keuzebeperking van 4 verschillende gerechten «

Gelieve menu’s eenzijdig te bestellen.

Voorgerechten

Carpaccio van runds ‘Sud et Sol’ 13.00
Tapas mix voor 2 personen P.P.12.00
Scampi diavola 14.00
Minestrone 7.00
Calamari Fritti 8.00
Truffelsoepje met St.-Jacobsvrucht 8.00
Oesters Creuse (6 st.) 12.00
Sciaciatta van scampi met Grano Padano 14.00
6 @
Moaltijdsalades
Salade sud et sol (zalm-scampi-reuzemosseltjes) 18.00
Salade scampi en spek met balsamico en extra vierge 18.00
Vieesgerechten
Ossobuco 22.00
Saltimbocca (gevuld kalfslapje) 20.00
Lamscarée robespierre (rozemarijn-look) 21.00
Parelhoensupréme met lavendelhoning 18.00
G
Visgerechten
Kabeljouwhaasje - truffel - rucola 21.00
Visschotel ‘Sud et Sol’ 25.00
Scampi met fijne kruiden en room 19.00
Duo halve kreeft met kabeljouwhaasje
en espuma van truffel (2 pers) 24.00
G
Riso e Paste
Mafalde vegetarisch 14.00
Pasta mista (Lasagne - amatriciana - ravioli) 19.00
Tagliatelle scampi 19.00
Cappellacci truffel met sint-jacobs en scampi 19.00
Lasagna 13.00
Penne Lecese (tomaat-bechamel-rundsballetjes-pikant)  14.00
Spaghetti bolognese 12.00
Risotto scampi boschampignons 19.00
Sepiapasta - kingkrab - Vongole - kokkels 21.00
Penne Arrabbiata 11.00
Penne Truffel en parmezaan 14.00
G
Kinderkaart
Kinderspaghetti 7.00
Balletjes in tomatensaus met frietjes 7.00
Kaas- of garnaalkroketjes 8.00
4 )
G
Kindermenu
Tomatensoepje met balletjes
* K K
Kindersteak met frietjes
* * K
Kinderijsje met chocolade
€12.50 pp
- J




